SEMAINE DU 24 AU 30 JUIN 2024

Aabte’,

LR ASON D REP:

LUNDI 24

MARDI 25

MERCREDI 26

JEUDI 27

VENDREDI 28

SAMEDI 29

DIMANCHE 30

Celeri rémoulade
Couscous a ’agneau
Semoule

Fromage
Fruit

Gluten, moutarde

Taboulé libanais
R6ti de dinde
Courgettes a la tomate
Fromage
Laitage

Gluten

Radis-beurre
Saucisse de Toulouse
Gratin Dauphinois

Biscuit
Compote

Lait

Concombres et palmiers

Penné régaté a la
Bolognaise

Fromage
Patisserie

Gluten

Friand au fromage

Pavé de saumon
sauce ciboulette

Pommes de terre
safranées
Fromage

Laitage

Gluten, poisson, lait

Eufs Mayonnaise

Lasagnes végétariennes

Fromage
Fruits

Gluten, eeuf, moutarde

Tomates au thon
Viennoise de volaille
Riz Cantonais
Fromage
Patisserie

Gluten, eeuf, poisson

Salade composée
Poireaux au jambon

Petites pates

Laitage

Gluten, ceuf, lait

Salade composée

Parmentier de poisson

Compote

Gluten, lait, poisson

Salade composée

Filet de colin au vin
blanc

Carottes vapeur

Fruit

Poisson

Salade composée
Courgettes farcies

Boulgour

Compote

Gluten, ceuf

Salade composée
Pizza au fromage

Jardiniéere de
légumes

Fruits

Gluten, lait

Salade composée
Poulet roti

Petits pois a la
Francgaise

Compote

Salade composée

Tortilla aux lardons et
légumes

Pommes vapeur
Fruit

Euf

Origine des viandes : France — Espagne
Suivant les arrivages nous pouvons étre amenés a modifier le menu
INGREDIENTS ALLERGENE : céréales, céleri, crustacés, ceufs, poisson, fruits a coque, lupin, lait, mollusques, moutarde, arachides, sésame, sulfites. Soja, anhydrid




